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1, ldentificación

N'convenio/vigencia: T¿§g_A¿$ NombreAsociado:

NombreComedorComunitario, li?'{1lj;- t trf {7

0?: 45 u rrrFecha de Visita Hora lnicio Hora Finalización
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Fecha Final Operación:

Nomt re Responsable del §eruicio:

Fecha lnicio Operación

vutudctult

Localidad:

Tel: ( *??.8ü -z p"Zcl *¡ i'r-fr¡ I7i¡ L, ¡ I Or q,* l u0 tr-r-G\
eario, í1i i i,j 'i l: r' Dirección; l"-l q ? B ,3 Z{.t f-rif .

cel.: ?z' i >i )-! I ,l(] coreo ElecLronico._,!.#

BeñeÍiciáriosAutoíizadosporPlañdecompias: lÉf] Total Asistenciadel Dia: l4t, Total HisióricodeAs;stÉncia; j¡.(j[il

No Peisonas Beneficiailas en Atencióñ:

Cobertura

Variable ¡¡" I variable
I

N¡vel de Cumplimiento

AiÉá de reüibo cie ¿l¡ffreilios cumple con las
co¡diciones higiénico-sanitarias establecidas por la
normatividad sanitaria vigente, permiliendo real¡zar
las actividades de verificación de cantidad, calidad
e inocuidad de los alimentos que se rec¡ben,
aisiaija cje ¡¡¿iqsier r¡esoo cie conramrnacion íísica,
química y/o biolóqica.

x
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t¡
de almacenamiento de a{imentos cumple con

las condic¡ones hig¡enico-sanilarias estab'lec¡das
por Ia normatividad sanitarla vigente garantizando
la temperatura, humedad y circulac¡ón del aire que
se requ¡ere para caoa aiimenlo.

?

CNCNA
{-i7L#llrl

Área de preparación de alimentos cumple con las
condiciones h¡g¡éniesanitarias establecidas por la
nomat¡v¡dad sanitaria vigente y se encuentra
distribu¡da fís¡ca o espacial en cualro (4) zonas
básies (caliente, fria, pre-alistamiento e
h¡gi€n¡zación), debidamente señalizadas.
La zona de higienización cuenta con lavamanm
con gr¡fo de accionam¡ento no manual dotado con
d¡spensador de iabón, toallas desechables o
equipos automát¡cos para el s€cado de manos en
buen estado, deb¡dámente señalizado y ubicado en
las áreas de elabomción o próximos a estas para ia
higiene del personal manipulador de alimentos.
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lAru, p"r, id distribuc ón de alimentos perm¿nece

len óplimas condiciones de limpie¿a y orden cuenta
4 Icoe los elerelros neces¿r,os. er cordiciones

lhgienrcas qLe iacliten la disl.ibución de los
lallmentos a los beneficiarios

I

I

I
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Área de consunto de alimentos cumpte con tas
cordlciones higiénico-sanitarias y cuenta con
iluminación v venlilación natura! o artificial
suficiente.

Esta área está dotada de mesas y sjilas de material
que fac¡liten la limpieza. desinfección y la
com"dldacJ de los treneiiclar¡osi d¡sponienflo de las
sillas (puestos) de acuerdo con la cantidad d€
beneficiarios as¡gnados para el consumo de
alimentos por turno.

NI TI--r

de instalaciones sanitarias cumple con las
higiénico-saniiar¡as estabiecidas po¡ lá

normatividad sanitaria vigente y cuenta con
sanifario en canildacj suirc¡ente para uso

públ¡co, en batería sanitaria en buen estado de
(lavamanos e Ínodorcs) y dotado de

siguíenles eiemenlos de aseo; car)Écá cor) lapa
accionamiento de pedal con bolsa permanente,

con .jabón liquido, papei higiénico y
para el secado de manos (toallas de

papel o secador de manos eléctrico) y en las
estabiecidas en el anexo iécnim.

a Nta

ñr i-r n-T-

Area de alistamiento de personal esta separada d€
los seryicios sanitarios {inodoro o cistomas), áreas
de almacenamiento y preparación de áliment6, !
cuenta con cásillefos o lockers en buen estadó para
la ubicación de los elementos personales y ropa d€
diario. Así mismo, se encuentra en adecuadas
condiciones de limp¡eu y desinfección.

Füü
lÁrea oe hrg'eni/aciói para etemenios de aseo

lcumole con Ias cotdciones ligienico sanita'ias

lestalllecidas por la normal v.dad san tar,a viqerte V

I les un espacio exclus,!o para el tavado de los
Iplóméntñs rie aSeo Lrht.a¡io ?n ,n l¡raa' n¡é.ñ
lgenere r'esgo de contaminación dilerenLe al area

loe .ec.oo. almacenamrenlo. oreparacrón, servido y

ldrstnbucion cie los alrmentos
I
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CONfROLADO

Nivel de Cumplim¡ento

Área de almacenamiento de agua poiable dispone de lanque(s) en materia¡ higiénico sanilar¡o, hermético (no es permitido tanque de
asbesto o cemento), con capacidad suficiente mín¡ma de 500 litros y cuenta con el certificado de higienizac¡ón con tiempo de expedición
no mayor a 6 meses (coniorme lo señalado en el Decreto 1575 de 2007 y Resolución 2115 de 2007), emitido por una empresa vigilada
por la Secretaria Distritai de Salud-SDS, con concepto sanitario favorable de Ia empresa, ficha técníca de los productos utilizados y
descripción del proceso rea¡izado.

Fpehálevá.1óranor¡p. n¡q iC) rres (..:; aññ-:-L'fYMsrar¡et. ,:,. Jl ,l i'. ftoranorras. ..tL

Capac¡dad Total:il:í' i- Empresa: ll ,:',.,,- ii, ( , , li C f ," I ,I
-.l

Conceptosañitario: i.. - i L'i ,:. FechaConcepto: Oia r'L Ves i1.' Aro ,:¡ '.^ Í
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No Nivel de Cumplimiento

10

para almaeenam¡ento de produclos
com0 jabones, detergentes,

jdentificado, organizado y señalizado; ubicado
Jr' lugar alejado del á.ea de preparacjon
almacenamiento de alimentos para evitar el

contaminación quím¡ca.

etc.; está debida F ü ü de almacenam¡ento de combustibles
las característi€s establecidas en el

para el uso de gas GLP
.(Caso que se requiera)

ütrc

Nivel de Cumplim¡ento Variable N¡vel de Cumplimiento

Apllca e¡ procedimiento "Planificac¡ón Alimentaria y

su implementación en los seruicios socia¡es de Ia
SDlS". teniendo en cuenta los documentos y

formatos asociados á este.

13

¡mplementa el ciclo de menús, minuta patrón y
anális¡s dei aporte nutr¡cionai para los disiintos
grupos Ce edad determinados por la
SDIS cumpliendo con lo descrito para lntercambios
de allmentos y sum¡nistrancio las racjoues a la
poblac¡ón beneficiaria. acorde con las condíciones
establecidas en el anexo técnlco.
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14

Raaliza una encuesta de opinión con los
beneficiarios del Comedor Comunitario mayores de
i6 años, deniro de ios prilreros ireinta (3ü) días
calendar¡o contados a partir de la fecha de inicio del
convenio. con el fin de establecer la necesidad de
suministrar una preparación vegetariana de manera
mensual.

En caso de ser aceptada, sumin¡stra el menú a los
beneficiarios una vez al mes previa auto|zación de
la Subd¡recclón de Nutrición.

NCC

+tl

NA

il
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ñlantlene disponibie en un lugar visible del
Comedor Comunitario, las minutas patrón, el ciclo
de menús y los documentos de análisis de aporte
nutricional a las personas manipuladoras de
ailmentos. asi como el ciclo de menús y el menú
del dia para visuallzación de los beneflciarios.

F
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Var¡ab¡e Nivei cie Cump¡im¡ento

16

Utiliza la totalidad de ingredientes l¡stados en el "Análisis del Aporte Nutricionál" en las cantidades establecidas para cada preparación

Peso Neto

Menú lngredientes Requerido (kg) Ulilizado
{ks)

Proteina llre-.n i g q 3q
Tubérculo
o plátano

Bebida de
fruta

tett r,n 1*¡b it
tu-at t rtk (), ?. I

1'r h¿ hD 1,q *rZ
.r', ")

.1,.¡ rav > ,&. b l,t ' l*

acuerdo con los criter¡os técnicos establecidos en el ciclo de menús.

Menú lngredientes

Peso Neto

Requerido (kg)

Sopa o
cazuela

Verdura o
ensalada

NCC

IvI
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Variable

I

Variable Nivel de Cumplimie¡to Variable

Variable
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Cuaiifica al talento humano
Comunitar¡o en ei procedimiento
Alir¡entaria y su implementación en los
sociales de Ia SDIS" con sus documentos

asociarjos, manejo de ¡rjnuta patrón,
menús. análisis nutricionales
utensilios y porciones servidas. recepción

y conocimiento de los criterios
aceptación y rechazo; en los tiempos

con ios soportes establecicjos en ei anexo técnico.

l0 rr,l*" ü?, Año?ü?t

iü r,,r"" 0'l eao Zú24

ú i rr,res 0Y eno 2ü?-q

r¡es d? .qno ?t-7tj

Proced¡m¡ento:

Estandarización:

Cualificaeión:

del

Recepción-Criter¡os:

-9_ lc_ NA

sr Lr Lr

f\lrntL,l-ú I

otloElTo"l\

Ofrece me.ús especia es en las fechas de

i/ Íin de añc conforme ¡os criierios estableciCos
la Subdirección de Nutrición.

úüry

N¡vel

en Nutrición y Dietél¡ca part¡cipa en
de fortalecimiento técnico en toma
antf,opométr¡cas, sens¡bilizacón

nutriciona¡ y las demás programadas
Subdirección de Nutr¡ción.

Forta¡ecim¡ento Toma

wes i(1 Año '7f,)"V

Sensih¡lizac¡én Vig¡lancia Nutric¡onal:

l'É rrres fl'*e:o ?QLl

..¡ornada Estado lilutricionat:

iir""0i* eno Jül! e

Soc¡al¡zación Clasificación Nutric¡ona¡:

(i I r,,:"= f,r r{ eno&-Éi

Füü
Profesional en Nutrición y Dietética rcaliza la
de datos antropométricos d¡sponlendo de

(ba¡anza dig¡tai y taíiimetro), eE

seial¿daq e- e d^exo lecnrco v

son regist[adas en el formato
el sistema de información mlslonal

formato "Toma y registro de
firmadós en or¡ginal (no

permite ia firma digital ni sellos) y reposan en
los archiyos del Com€dor Comunitario.

Toma de datos antropométricos:

([ n,res §& ¡¡o -á¿?*§ C t
Pgo{o/7t¡= f hurw-¡ -

,iIüü

,¿iva¡J

en Nutrición y Dietética registra
el reporte de diq¡tación de

lo establecido en el anexo técnico.
en el sistema SIRBE de

rxüü en Nukiclón y Dietética
y abordaje a los casos identifcados

aiend¡endo la iinea técnica de
de Nutrición.

CNCNA

Variable Nivel de Cumplim¡ento u.l Variables Nivel de Cumplim¡ento

Variable N¡vel de Cuñpl¡mie¡to Variable

\
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Variable Nivel de Cumplimiento M Variab¡e Nivel de Cumplim¡ento

Profesional en Nutrición y D¡etética define e
implementa el Plan de promoción de prácticas
saludables de alimentación, nutrición y activldad
f;.i.r ^^ 

l.a 
^^Fd^,^hé< 

é<r.h,é^r^-c

técn¡co.

Fecha Aprobacióñ:

)tñ.^ / -i

\¿.' r ci'

pia Ü i rr¿'s {,r "* ¡no 7-i,; l' LJ

ñrambcdh
Cf-n ürt« n¿dA

i:1Lr [.C ,1§ t)

Fecha Act¡v¡dad:

lActividad

Actividad

Be\t¡rctatf +)
ñFtC!u

ú ü ü

24

Registra y presenta el reporte de digitación en el
sistema SIRBE, de los procesos de promoción de
P'éurLd§ ¡aruqdu o¡r, iiuL¡iuiúri i
actividad física, conforme lo señalado en el anexo
técnico.

o5 ¡ü812ü2cl

Eüü
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Profesional en Nutrición y Dietética implementa de
mánera bimestral la Estrategia de lnformación
Educación y Comunicación.lEC "Valoro y cuido
nuestros al¡mentos: Prácticas clave para ia
prevención de desperdic¡os de alimentos en los
hogáres".

o¡aí-: I v"" r-t\ nno 1,, ,_,U t , 1, (

Fecha Actividad:

.\vl'tc'ü

F ü ü
26

Entrega inlorme cuaiitat¡vo de la ¡mpiementaclón
Cel Plan de promoción de práctlcas saludables de
alimentacióñ, nutrición y actividad fisica en el
formato correspondienie, al finalizar ei convenio.

C

riru

Variabl6 Nivel de Cumplimiento

Cuenta con el acta de inspección sanitaria (lon enfogire de riesgo para esiablec¡mientos de preparación de alime¡lo-s emiiida por

realiza Ios trám1tes correspond¡entes a la ¡nscripción y solicitud de la visita de inspecclón, vigilancla y control frente a

concepto: :in i, i¡ rt; f: i ta porcentaje de cumptimiento:t:i t.. n

Fecha: Dia: [ ; Ues: ii "l Ano: -) i",, N" Act": A .a' ,' ¡' l j (r L-l ] ]

N¡vel de Cumplimiento N¡vel de Cumplimiento

27

Variable No Yariable

r"lr.

sanautoridad naita con san¡tario ofavorable confavorable ientos fechacon decompetente concepto requerim inferiorexpedlclón
lascon)año.(1 Cumple la sanitariaautoridad elen acta, concuentadejadasexigencias por sanitario un anoconcepto super¡or (1 )

HospitallSubred:

autor¡dad sanitaria competente
Hüü

28

Da cumplimiento con Io establecido en la
Resolución 5109 de 2005 y demás normes
concordantes y complementarias, asÍ comó los
l¡neamientos tecn¡cos establecidos por el f'/ltnisterio
de Salud y Proteccíón Social, el lNVlN.4A en rotulado
de alimentos. Para e¡ caso de produetos cárnicos
cumple rohriado de acuerdo con el Decreto 1500 de
2007.

ry ü ü

29

Eiabora e impiementa un pian cje compras.ie
alimentos de acuerdo con los formatos'Plan de
compras conso¡idado mensuá¡ asociados" y "Plan
de Compras señ]enal asociados" publicados en el
SG de la SDIS de acuerdo con el ciclo de menús y
análisis nutr¡cional con su respectivo cronograma.

Se adquiere cárnicos, abarrotes, tubérculos, frutas
y verduras para las preparaciones garantizando su
disponibilidad para mínimo dos (2) días de
operac¡ón y de acuerdo a las condiciones
estab¡ecidas en el anexo técfico.

qNCNABt]tr

lf.i:

Al¡mentos
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Cuenta con las fichas técnicas y conceptos safltarios favorables o favorable ccn requerimientos con fecha no superior a un (1
los proveedores directos de oollo. pesca.Jo, cárnicos. lpche y derivados v nirlpas de frúta. Adieionalmente para oollo v cafne
autorización sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007 y para lácteos y der¡vados registro sanitario de acuerdo con la
719 de 2015. S¡ cuenta con conceplos sanitarios superiores a un (1) año, el ASOCIADO so¡icita al proveedor o proveeclores ¡os
correspcndientes a la inscripción',/ solicitud de la visita de inspección, vigilancia y contrcl frenle a la autoridad sanitaria
ciejando evidenc¡a cie la gestión real¡zada

Alimento ProYeedor
Fechá Concepto

San¡tario
Concepto lReg¡stro.Permiso o

Notlficacién san¡laria

Pollo F-) 'Tr¡uk.r( 6? 7-71 I (t"f){1ri?- i Ér .,...n hie ,lolnt^ l2ú7b
Carne I¿ I '\ kii rr\f /> ?-K { fñ.1?í}'?.\ Qn'trtrtAl* 3 b ln[tzú7o
Leche

1l

f ]¡r \r, r-1urf; 'Z{,¡ I n l"}t:zZ ,\"Lat¡n* AIP 2f'ail)n?)aL¿a<
t,l¡ llci flt¡ ¡-r, 7<¡ 1t:tít$'.»i Zr¡vr¡¡¡ bi{. zsa ññrr-¿{.f6 7ñ7li

Yogurt Ú,r(1., lAe ,m 7,51¡ri?t;t i 'F-t lrr,-¡,-friÉ- Lñ f¡ r¡i.,(i í)r1i\ ni'r 1(
Helado ?"1^^L,^r. x:,/ t\ Y)il'?3 'f¿r.o,rrh{ r .,'a;+,t,i,¡' .,:,

leche bJr* vv> ¡<r'l\ ] 7il'7-3 f-,,rr¡rl^[ p nn ?f,t 2sÉ¡ ot zlq6zrrT.
Huevos ünrf rt) l,{/¡ r I-?Ü)3 Gr*r¡r.f-iÉ rññ lln

Atún ltr-'vt.[D ifrJ i\ l?ü'Li í<ryu.mb)*- r*t t-tL
Pulpas *, ^. t

Ll l ri r-t'l ol t07_tzü71.1 I.rul-tnnh)P 7É io?-J'ztl3l

) año

L07,3
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Nivel de Cumplimiento

con io estabiec¡do en ia Resoiución 26t-4 ae 2A13. capítuio Vii, ariicuio 29 y demás normas vigentes relacionadas con
de alimentos y cuenta con las actas de ¡nspecclón, vigilancia y control de ¡os vehiculos con concepto fávorable y fecha
inferior a un (1 ) año. Los conceptos san¡tarios de los vehículos transportadores son acordes a la naturaleza de los allmentcs
y realiza segulmjento a las condic¡ones de transporte mediante el Formato Tránsporte de Aiimentos FOR-PSS-232.

Alimé¡tó Ptaca Vehículo Fecha Corlceoto Sanitar¡o Concepto

Pollo f1l arr(lnrñ .c;p r; r nY. Ci1 rrrr i?(T7 1 Tn..rf,rr, h{e
Carne L1-ar;+n¡b "''-.-".

i/ i il.r. l}tÁrri

(r.¡.ñ i(\.i o? Ír(\ í 7(t? 3 €ntrr,-r,hi#
Leche u l{n ?(Q tVil¡9Dr'¡i ?¡,xrrrrn h[ p
Queso IlrJlr Arrffi fr)/lr\ :l ["u 13{ri\ lzi"¡} €r,-rr.r¡;L Ir
Yogurt

f l,rliri. dltrv-r, fr lr.l ilt 6Li- B{oql?R),3 (n¡r*V.i-
Helado Cr, lnr^L' .',a -tTx c.rr( 3cr ¡oXiluzi tr,trr¡r-l^l *

Crema de
leche Mndr-* ii-,'fi 1(Li l'2 Írt9l?s7.7 f,a, ,. ,..., i^ \ o

Huevgs lü civtrrr fr]?ri nKl ó6 ÍrsnfxlZ-) Tnrr" r. hl o
Atún

d"1 r,r,4-fi r{i?Q ot\ fi6t6qt?1?_3 ?ñr,c,rr.i-rlr
Pulpas <i-ll- t t .l+v^\ r.\§ 6l( ttloa J"ra3 ?rrr,c.rr.l-'le

+
NCnll

NA

T-tl{

Nivel de Cumpl¡mieñto

rplementa lo establecido en el "lnstructivo Recibo o Recepción de Alimentcs y "Control de entrada y salida de alimentos" publicado
SG cie ia página weil oe ia SDIS, junto con ios formatos asociacjos. W

NCnU ü

Variablo Nivel de Cumplimiento
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Var¡able
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I

I

I

Proveedor

Variable
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Variable

Los alimentos que requieren cadena de frío son
almacenados en condiciones de temperatura de
refr¡geración enlte 2 a 4 +12 'C o congelación (-8oC
o menor) y se registra diariamente las Iecturas de
temoeratura en los iormatos 'Control de
temperatura de equipos cle refrigeración" y "Control
de temperatura de eqLlipos de congelación.

Los alimentos no perecederos empacados
arl'v)dualmente coro oranos v o'ros orte
presenten largos períodos de v¡da útil se
alm¿69¡¿¡ a temperatura ambiente, sin contacto
directo de la luz solar, sin presencia de humedad y

se ubican en estanterias de manera organizada.

F ü ü

34

Los alimentos se rolu¡an con: Nombre del alimento.
fecha de ingreso, fecha de egreso o fecha de
vencimientú para productos empacacjos, número de
iote cuando aplique. Para almacenamiento de
airrrerrios err reÍrigeratiores y corrgeiariores, se
evita ia coniaminación cruzada y son empacados
en recipientes herméticos o bolsas de polietileno
transparenles ev¡tando goteos y fugas.

Los nuevos son aimacenacjos a temperatura
ambrente (no superior a 25 'C), en un recipiente
plásiicc h E enizado, rotulado con la fecha de
venc mientc lomaCa Cel empaque original

ryüü

El almacenamiento de alimeñtos preparados co¡no
ensaladas y jugos del mismo dia, se reallza en
recrpientes de material higiénico sanitario, cerrados
o hermét¡cos y separados de ¡os alimentos crudos,
sin ningún tipo de contacto y en diferentes
compartimentos,

L
lvt
l.i\l ü

NA
Lcs alimentcs como frLrtas verduras y horta¡¡zas,
que por su aaturaieza no es necesario mantenerlos
en reir gerac c¡. se almacena en canastillas
9lásiicas eo buen esiado. a lemperatura ambiente y
s€parados de acuerdc cen su naturaleza y grado de
raa!fez: ev tando Cañc mecán¡co por sobrepeso o
írrcción. Estos alime¡tos están seDarados de los
aba(c1es y ácieos tipc Ut-,7

trüü
Nivel de Cumplimiento

pre-al¡stamiento de alimentos se realiza aplicando los pasos de: selecc ón clas ilc¿ción. iigie. zacr!r peiadc. corte o picado
los alimentos. Las frutas. verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son iavacos y Ces ¡rectadcs ¡re; o a ia preparación.

Se implemenia la clasificación de las tablas de plcar de acuerdo con los colores eslaclec cos para los procesos de pre-aljstamiento
preparación de al¡mentos.

Variable N¡vel de Cumplimiento Var¡able

c

ryü

Nivel de Cumplimiento

lnrplemenla el "lnstructivo preparación de
alimentos" publicado en el SG de la páglna web de
la SD,S.

Realiza proceso de descongelación de productos
cárnicos según lo estipulado en anexo técnico (en
refrigeración y no a chorro de áqua, canecas con
agua o sometidos a proceso de cocción).

C

t$l
NC NA

39

Las ensaladas y pcsires que aontienen fruta picada
so¡ conadas r' rlcad?s el r smo dia de sLlm!¡rstr!.

La adición de azucat para os jugos y sorbetes se
realiza máximo med a hcra anles del sen,idc y no
se lncorpora bloques de h elo c bolsas de ieche
.^ñ^éird,a,l i,ñ^

tr
NC

tr
NA

lt
L____l

Var¡ables N¡vel de Cumplimiento

gara¡ltiza iás ieilperatúaas ,je iefíilieiaúiói¡ (eiltie 2 ¿ 4 "C +l-2'C) y p¿ra piep¿rac,oues aul prüceso d¿ úúúaión se g¿aa¡liiza
mayor a 65'C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se reafiza toma de tentperaturas de cada preparacron minrmo

con un ¡nterualo de tiempo de dos horas.

Grlrññ da Al;dahl^c Préñ,rá.iáh daf ní, '11 "c '12'c

Sopa o Cazuela J
I

Cereal

Proteína :l

Ensalada o Verdura J
Tubérculo o Plátano

Bebida de Fruta

\l
Postre

tj
É
-J

CNCNAt]ET

Nivel de Cump¡imiento Variable Nivel de Cumplimiento

Variable

4.2.5. Preparación de los Alimentos

J

t
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Variable Nivel de Cumplimiento Variablo

41

Se asegura una presentación adecuada y
agradaole de cada una oe las preparaciores y se
realiza el seryido de los alimentos, teniendo en
cuenta los utens¡l¡os estandarizados y en menaie
en buen estado, hig¡enizado y seco con la entrega
de cuchara sopera, tenedor. cuchillo, cuchara de
postre (cuando se requiera) y servilleta.

Los aderezos conro yogur, crema de leche, leche
cordensada, uvas pasas, queso (rallado o en
cubos) y helado que hacen parte de los postres a
base de frutas se adrciona en el momenlo del
servido, sobre la porc ón individual,

tsüü
42

Se qarantiza a las perso¡a-s bene{iciarias el total de
los componentes del menú en el momento de ¡a

^^^,,^ -li-aó^1^.i-aPvyv a,,",<;"\31,v

ciclo de menús establecido. Adicional se garantiza
que toda mujer que se encueñtre en período de
geslacron o lactancia hasta los doce meses, que
asista al Comedor Comunitario reciba un aporte

Lr, u vuc§u uv JJg.

C

m ü ü

43

No se manipula los alimentos dfectamente con las
ranos. sino con el uso de utensilios como pinzas.
cucharas, trinches o lenedores, entre otros. No se
hace uso de guantes desechables y los alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por más de cinco minutos en la línea de
seru¡do.

C

[xt
NC

ü
44

Las caracter¡sticas organoiéptlcas de las
r::Éáid:;lr.is,::l;: ;¿bo: aÍo-a. ;onsistencia)
son caraalerist cos en cada una de las
oieparaciones iistas para seruir.

ryüü

Variables Nivel de Cumplim¡ento

mant¡ene a disposición de las pe6onas benefciarias duranre el tiempc de seryidc. cistr'bu.ió¡ y consumo, tres (3) recipientes con C

rv-l
r\J

NC NA

45 i o condimenteros, tales como orégano. pimienta negra y a]í i.ituradc. para ser aJ c oladcs por las personas beneficiarias de
con su oreferencia e identificados lnombre del producio fecha de venclmlen:c v lcte r.

de Muestras pa(a Evaluar la Calidad Microb!ológica d€l Servicio ds A!imentación

rc rd df)rudur9ft 9c plueud§ Iilciuututugtud§
lecidas por la normatlvidad nacional y CNCNA

las muestras diarias de requeridas por la SDIS para los análls¡s rynn
lctlO4¡7r,'?q
zt tü*f7Atq

46
preparados de acuerdo con lo reg¡strado en

47
.:e r, 3e c-sa]'c Je materias pr nas

Formato Preparación de Al¡mentos y en los terminados. superficies, lrot¡s de manos
en e¡ angxo tecntco. personai manipuiador cje aiimenios, agua

consumo y otras pruebas microbiológicas que sean
tomadas por la SDIS o por terceros autorizados.

48

Cumple mn ios requis¡tos microbiológicos vigenter
de la nomat¡vidad nacional y 16 demás requeridos
por la SDIS para los anál¡s¡s a ítem de ensayo d€
matérias primas, productos terminados, superficies,
frot¡s de manos de personal manipulador de
alimentos, agua de consumo y tras pruebas
microbiológ¡cas que sean tomadas por Ia §DlS o
por terceros autor¡zados.

B ü ü
49

lmplementa Ias acciones correct¡va requeridas para
subsanar Ios hallazgos que se der¡ven de los
resultados no cofiformes de las píuebas
microbiológicas que sean tomadas por Ia SDIS o
por ierceros auiorizacios por ia SDiS

CNC

ü

Variables Nivel de Gumplimiento

c

üñ
Toma los ítems de ensayo necesarios, en caso de brote o eyento ep¡demiológico relac¡onado con pos¡ble contam¡nación al¡mentar¡a

transmitida por alimentos - ETA.

No Variable Nivel de Cumplimiento Var¡able Nivel de Cumplimiento

5l
Aplica de manera peimanente los controles de
calidad necesarios para ofrecer a los beneflciarios
aiime¡tos inocuos.

ts L_l ü 52

Garant¡za la aplicación de las Buenas Prácticas de
Manufactura - BPM en todos ¡os procesos
realizados en el Comedor Comunitario, así como la
aolicación de las normas de higiene. l¡mp¡eza y
desinfección para garantizar ¡a inocuidad de Ios
alimentos.

ñüü

Nivel de Cumplimienlo

Fün
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lmplementa el p¡an de capacitación continuo y permanente dirigido al personal manipulador de a¡imentos desde el momento de
vincrrlación a la ejecución dcl convenio, en coherencia con lo señalado en la Resoirreión 2674 de 2Q13 v el anexo técnico.

de AiméntosApellidos Fecha lnduccíón /
Fecha Capacitac¡ón

1 -|funnu (}r:rn) .- Ar r:r, lrri,, rli I&.k l7¡!7Ll.
lrlr ni i k,r ¡.r&t C¿:*rrr ot I tt\. fzh).u

3
- L)-

-[i.uhl'ra ?nto*-rffi Htirr'i''rPr f'| 1lnvlaoTtt
Á

6

7

I \
I

E
NC

ü ü

í)r.¡un o \

iJ'4-t q o 

f.,,r, 
\c*üok.

Variable

EI personal manipulador de alimentos cuenta con certiflcaclón médica en la cual conste ia apti:Ld para manipular alimentos, expedida por
-tn rédlc¡::e r!9¡!9 ao4 rrlne.. ñe .a^i(r.^ 

^r^¡ac nn,. .^n ri.or.;: rn¡pfl-¡ , .'. . .a.

Nombres y Apellidos Man¡pulado.as(es) de Alimentos Fecha Cerl¡f¡cado Médico

I

2

3

4

5

8

I

lmplementa y socializa con el personal y beneficiarios el Protocolo de Lavado de Manos dispuesto en el Sistema de Gestión de la
el prlmer mes de inic¡o de la operación y en adelante con una periodicidad b¡mestral y cuenta con los soportes de la actividad.
D¡spo¡e dÉ ¿visús ú advÉi-téiicias al personal nrailipüiadoi que iiraiiqüe¡r el proceso de iayaiio d€ ñlaños, übiúádos eñ servicio
alimentos, áráa de consumo de alimentos y baños. -tolenh t-lurnanü

bí[a+ rcü?Lt
Fecha Soc¡alización:

ia C{ ¡'¡es0? n¡o ?ü?Ló Bcn.r¡tcrUtr()

Nivel de

9

F
NC

u
NA

CNCNA
r¿§;l

la LJ L_i

Dispone de los muebles, equipos, utensil¡os
menaje requer¡dos para Ia prestación del

e¡ Comedor Comunitar¡c conforme
señaladas en el ánexo técnico.

de buén estacio y Íunctonamiento.

Ios participantes que
reciban la entrega de al¡mentos para consumo

se cuenta con Ia cant¡dad establec¡da
herméticos (Ocho (B) en total por

participante) y marGdos de acuerdo con
en el anexo técnico

C

N
NA

con un plan de mantenim¡ento de
preveñtivo y correcl¡vo que contengá como

a, hojas de vida de cada uno de
donde se refejen las caracterist¡cas

capacidad, fechas y descripción de
manten¡mlentos-

Variable Nivel de Cumplimiento

2

¡
!

Nivel de Cumpl¡miento

I

6

I

!

Variable Nivel de Cumplimiento

Var¡able Variable Nivel de Cumplimiento

Wüü
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Variable N¡vel de Cumplimiento l'ariable NiYel de Cump!imiento

58

Participa en la jornada de forlalecimiento técnico de
soclalización del Manual de buenas práct¡cas para
la prevención de pérdidas y desperdicios de
alimentos convocada por la Subdirección de
Nr-fricióñ y realizar slr .orrecnóndieñte divtJ¡oa.jón
con el taiento humano vinculado a la oDeración d6l
Comedor Comunitaflo.

Fecha Fortalecimiento Nutricionista:

o,a i ; Ives '. t. ano , r .'y

Fesha Fortalecimicnto Responsable Seruieio:

oia l? ves O& Atu 7.t]?1
Fecha Divulgación:

oialLLrr,res óf, Año ?ü?q
i ) ü? ?rt?-ij

É ü ü

§q

tre?liz? señt,imienlo a la implenentación yr ¡qp64p
de acc,cnes asociadas al Manual de buenas
práclicas para la prevención de pérdidas y

desperdicios de alimentos. mediante ef
d I ge¡ciamlenlo del Formato de Registro i, cantrol
dó 

^óeñórá.i^ dé r,iñ6ni^§ ñ.^ár,.t^ dA

desccmide (FOR-PSS-047) o el formato que lo
sust:uya. r e reporte trimestral consolidado
Foimaio ¡,. R-^gistro y control de d,osperdicio de
¿lime.tcs orodrcto de descomide (FORPSS-o47) o

.r..- l^ -,,.+ir!!!,^ -t r-.^-. al^

Ce los meses enero, abril, julic y octubre.

ry
NC

LI ü

Variable Nivel de Cumplimiento Var¡able Nivel de Cumplimiento

60

§e

N'

e ¡mpiementa ei Plan de Saneamrento
Comedor Comun¡tario cumpliendo con la Guía
Plan de Saneamiento establecida por la
Disiri¿ai de lniegración Sociai.

Var!ah!e

c
il'l
+rl ü

NA

Nivel .h Cumnlimientñ

ot

Na se evidencia indicios o preseneia de

ú ü üroedores o vectores.

Fecha Fumigación:

o¡al.D r¿es&S A.ña ?l)?9

Variable Nivél .lÉ l:r¡mh¡¡miénlñ

62

Da cumpl,miento con fo estabfecido en el Decreto
Distrital 3Bg de 2009 y demás normas
concordantes oor lo cual no oodrá recibir ni
recaudar donaciones, aportes voluniarios, cuotas
de corresponsabilidad o oe parlrcrpacion.

C. NC NAñtrn 63

Utilizai estr¡ctamente las iñstalaciones del Comedor
Comunilario para el cumpl¡miento del objeto del
convenio. Ea estas. NO se podrán ejercer
actividades de proseiitismo poiítico. religioso,
ideológico. comercial o de cua¡quier ot¡a Índole.

ry ü u

Variable Nivel de Cumpl¡mienlo

a la supervisión o interventoria Ínforme mensual de ejecucÍón del Componente Alimentación, Nutrición y Salubridad. dentro

tr ü ü64 Ce los primeros dos (2) dias hábiles de cada mes, que dé cuenta de¡ cumplimienio de los comp.omisos del componente en mención
eon sils resoectivos soportas, de acr¡errJo con lós l¡neamientos definidos oor lá SD¡s

número de Dersonas beneflciarias registradas en el ap,lcativo RAD es acorde al número de personas beneficiarias reqistradas en,a plarifla de asjstencia.

Hora de Req¡stro Número Reoistro Asistencias RAD Número Req¡stro Asistenc¡as Plan¡rla Comentarioa

'12 ñ Nt, 5e au flo exnofdt/r
h,ot,ft*ro' d-r o¿ü f¿lcru,1:00 p. m.

2:0ü p. m- clc rl qur
Gd¿ r

h¿:?¡Cr (r l'l (-1

rY)r:ra"

rcn

I üD clrhD. CLi Y'1'{) )e-3:00 p. m.

3:30 p. m. ob*rrn ti CI

i\
P I iTotal

fo 0or
r¿0,1r-'9)r¿bE
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 

 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
21 

 
MES 

 
 08 

 
AÑO 

 
2024 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113835-CCCP 02-003 PARDO RUBIO 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA:7284-2024 

TIPO DE VISITA:  
                                               Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Variable:12 
Descripción: 21/08/2024- No se aplica adecuadamente el 
procedimiento “Planificación Alimentaria”, dado que, al inicio 
de suministro, empieza servido de alimentos, siendo las 
10:51 am, generando un tiempo de espera, mientras terminan 
las preparaciones. 

 

Variable: 5 
Descripción: En área de consumo de alimentos, se evidencia 
algunos sectores del techo con desprendimiento de pintura. 

 

 
 

 X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 
 

 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
21 

 
MES 

 
 08 

 
AÑO 

 
2024 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113835-CCCP 02-003 PARDO RUBIO 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA:7284-2024 

TIPO DE VISITA:  
                                               Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

Variable: 37 
Descripción: Se evidencia que se utiliza para el pre 
alistamiento de la yuca, tabla de picar color verde, en lugar 
de azul, según los establecido. 

 

Variable: 40 
Descripción: No se garantiza temperatura de seguridad durante 
el servido, dado que para segunda toma el arroz blanco, registra 
61.2°C. 

 

 
 
 
 

 X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 

 
    
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 

 
Variable: 56 

Descripción: Se evidencia licuadora industrial, no cuenta 
con tapa, se realiza la acción con una bandeja. 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 

 
 
 
 
  
 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA 

 

SEMANA N°:   2     MENÚ: 9 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

GRUPO 4: de 9 a 13 años 

 

 

 

 

GRUPO 5: mayores de 14 años 

 

 

 

Apoyo a la supervision 

 
ANDREA VARGAS LOZANO 

  

  
Nombres y Apellidos  

52202371 

  
Cédula de Ciudadanía 
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